
 

 

  

 

 

 

    

 

 

【開業したきっかけは？】 

 小さい頃からとにかくカフェのお店を開くのが夢でした。 

高校卒業後もカフェ専門の学校に四年間通い、勉強をしなが 

ら自分のお店で出すメニューをいつも考えていました。卒業 

後、実家のお店（停雲）で働いていましたが、知り合いの方 

から駅構内のお店を紹介していただき、ご縁を感じて出店す 

ることに決めました。 

 

【お店のこだわりは？】 

     地産地消と旬なものを美味しく提供する事です。お野菜は 

    眞知子農園さんや毎週日曜日に駅で販売されている地元産の 

    無農薬野菜を仕入れています。新鮮な食材を提供したいので 

    自分で「眞知子農園」さんに収穫しに行ったりもしています。 

    また、旬の食材は手間をかけて調理するように心がけています。 

 

【おすすめメニューは？】 

     ランチで提供している『おまかせプレートランチ』です。週 

    替わりでメインのお料理をお肉とお魚で変更しています。ただ、 

    旬の食材が手に入った時には変更することもあります。お持ち 

帰りメニューも人気でキンパ（韓国風海苔巻き）はすぐに売り 

切れることも多いです。ラテアートも勉強したので専用のマシ 

ーンも実はあります。美味しいコーヒーも提供できますので、 

コーヒーブレイクと思った時には是非、お立ち寄りください。 

 

【今後の目標は？】  

１２月末を目標にインターネットで席予約、テイクアウトメ 

ニューの注文が出来るように準備中です。ランチタイムは満席 

になることもあるのでスムーズにお席のご案内が出来るように 

と思っています。また、テイクアウトの惣菜メニューも増やし 

ていきます。晩御飯にちょっとおかずが足りないな。といった 

時に是非ご活用ください。小さいお店ですが、食を通して皆様 

とつながっていきたいと思いますので、応援よろしくお願いし 

ます。 

 

 

 

 

第１５回目の今号は、今年６月に安来駅構内にお店をオープンされた

『DERI
デ リ

&
＆

KITCHEN
キ ッ チ ン

 halo
ハ ロ

』のオーナーシェフ『角 祐麻』さんにお話

しを伺いました。 

＜おまかせプレートランチ ９００円（税別）＞ 

＜韓国の巻きずし キンパ＞ 



 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【編集後記】 

  山陰の食材と新鮮な野菜を使用したラ

ンチは、安来駅構内という事もあり、地元の

人はもちろん観光客にもとても好評です。 

 店名の halo とは光の輪。「楽しく集まる

癒しの空間になれば」と話されるオーナーの

角さん。今年はコロナウイルスの影響でイベ

ントも少ないですが、コロナが落ち着いてき

たらイベントにも積極的に参加してみたい

そうです。 

◆商業再生支援事業とは？ 

 ・市内における商業機能の維持・向上、快適な買い

物環境の創出による地域経済の活性化を促進す

るための支援制度 

 

【活用例】 

 〇小売業、サービス業、娯楽事業等の開店や事業

承継に要する経費 

  

＜エスプレッソマシーン＞ ＜お惣菜＞ 


